TIPS FOR PLANERING

En lyckad catering kraver aven bra forberedelser. Darfor har vi sammanstallt en liten
checklista att kunna bocka av sa att du star val férberedd och slipper oférutsedda
handelser i sista minuten. Men kanns det dvermaktigt sa kan du alltid valja att anlita var
erfarna projektradgivare som mer an garna hjalper dig hela vagen i mal.

Med hjalp av denna lista sa kan ni fundera igenom vad ni 6nskar var hjéalp med och vad ni har
mojlighet att I6sa sjalva.

Personal
Vi hjalper garna till med forberedelser, servering och avdukning med diskning.

Dryck
Vilka drycker ska erbjudas? Med var erfarna sommelier kan ni fa en perfekt vinmatchning till
er catering.

Specialkost

Behdver ni porslin, bestick, glas, karaffer, termosar, mjolkkannor, upplaggningsfat, skalar
och andra serveringsrelaterade artiklar? Genom oss sa kan ni fa kontakt med Skanes basta
leverantorer.

Efter maten
Onskas kaffe eller te pa maten och kanske nagot sott till? Vi har manga forslag pa mindre
bakverk, praliner och desserter!

Porslin

Behdver ni porslin, bestick, glas, karaffer, termosar, mjolkkannor, upplaggningsfat, skalar
och andra serveringsrelaterade artiklar? Genom oss sa kan ni fa kontakt med Skanes basta
leverantorer.

Menyskyltar
Gasterna uppskattar information om vad som serveras. Vi trycker garna upp diskreta
menyskyltar som berattar om matratterna.

Dukar, dekor och servetter

Det forhojer festkanslan med dukar bade pa buffé och bord. Vi har vita vackra dukar att hyra
och ni slipper allt besvar med tvatt efterat. Blomsterarrangemang, sma bordsblommor,
ljusstakar och annan dekor forhojer upplevelsen. Behdvs servetter och ska det i sa fall vara
linne- eller engangsservetter?

Mébler
Finns behov av att hyra bord, stolar, buffébord, presentbord, eller ndgot annat i mobelvag.

Musik och underhallning
Vare sig du vill ha en DJ, trubadur, barockmusik, jazz eller vacker klassisk musik sa kan vi
ordna med det. Vi har manga guldkorn pa repertoaren.

Tid for forberedelser

Hur mycket tid behdvs for dukning och dekor? Rakna med att det alltid tar lite Iangre tid an
man tror.
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Matdags
Nar ska maten vara pa plats? Vi rekommenderar 30-45 minuter innan det ar dags att &ta.

Leverans
Har du uppgivit ratt leveransadress och &r beredd pa att ta emot maten nar den kommer?
Adress, portkod och kontaktuppgifter till ansvarig pa plats behdvs.

Efter festen

Behovs stadhjalp? Vi kan erbjuda stadhjalp fore och efter festen och &ven sophantering och
kallsortering om sa 6nskas.

Returer

Nar och var ska returerna av hyrgods hamtas? Vem hos er ansvarar for att retursandningen
packas och stélls i ordning for avhamtning?

Valkommen att kontakta oss om ni har nagra funderingar.
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